
ひ ろ し ま 一 途 な 純 米 酒  商 品 化 事 例

○アルコール4%で軽快な飲み心地

○フライの油味をすっと洗い流す爽快感

○ほどよい酸味，バランスの取れた甘味

○酒がソース代わり，料理を引き立てる

酒質設計のねらい

○日本酒を気軽に楽しんでもらうため，アルコール4％と低く設定
○食事と一緒に楽しむために微発泡
○重くなりがちなフライの味をあっさりと洗い流してくれる爽快
さを相性の良さとし，発泡性と軽やかな味わい
○少し酸味があり，甘味や他の味バランスで飲みやすい味に設定
○お酒を軽やかに感じさせ，日本酒独特の香り（日本酒を飲まな
い人が苦手と感じる香り）をマスキング

○鶏から揚げ：ガス感と酸味が
マッチし，レモン代わりに
○バーベキュー：紙コップでも
気軽に楽しめます

他の料理とも相性がよく，楽しみの幅が広がります
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発泡性

アルコール分4%
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