
コラボwith：オンライン学びプログラム
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－　おいしいお好み焼きができるまで　－

R07.1.30(木)
 13:30-14:30
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広島のソウルフード！お好み焼きの歴史、おいしいお好み焼きの作り方を知っているかな？おいしいお好み焼きの
決め手？！お好みソースをつくられているOTAFUKUに潜入捜査！　後日、参考に作ってみてくださいね！！

※このフライヤーはぬりえになっています。色えんぴつなどでぬって、おいしいお好み焼きにしあげてくださいね。
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