
令和８年度食品に関する基礎研修（講義）

中小食品企業の若手社員向け

□ 日  時 1日目 令和８年６月 ９日（火） 9:10～16:00
      2日目 令和８年６月10日（水） 9:50～17:00

□ 場 所    食品工業技術センター
〒732-0816 広島市南区比治山本町12-70

☞  今回の研修のポイント

若手技術者の方を対象に、食品に関する基礎的な技術を学ぶとともに、

参加者同士の交流の機会を設けます。

対象者 業務経験１～５年程度までの若手技術者

（商品開発・品質管理に従事されており、これまでに本研修を受講
されたことのない方。）

講 師 工場衛生管理（民間企業講師）、食品表示関連法令（県関係

部局職員）、その他（食品工業技術センター職員）

内 容 商品開発・品質管理に必要な基礎技術講義講 義

技術者交流 研修参加者をグループ分けしてグループ内で仕事内
容の紹介をしていただくなど交流の場として活用く
ださい。

※  カリキュラムの詳細は裏面をご覧ください。

食品基礎研修 を開催します

定 員 ３０人程度

（先着順、ただし特定企業への偏りが生じないよう調整させていた
だく場合があります。）

受講料 研修 １人 ２，５００円（納入通知書による納付）

（受講の決定をお知らせする際に納入通知書を同封します。）



Ｒ８食品に関する基礎研修（講義）カリキュラム
*各科目の内容や時間は予告なく変更される場合があります

１日目

６/９
（火）

午
前

開始 終了 科目（分）

9:10

9:30
開会式、ｵﾘｴﾝﾃｰｼｮﾝ（20）

9:30

10:50

食品加工学（８0）
全般 ～ 発酵食品

休憩（10）
11:00

12:00

食品の官能評価概論（60）
※簡単な実演を行います

昼休憩（60）

午
後

13:00

14:30

食品表示概論（90）
※県庁職員による制度等の説明があります。

休憩（10）
14:40

14:55
技術支援制度紹介（15）

休憩（５）

15:00

16:00
センター設備説明（60）

２日目

６/10
（水）

午
前

9:50

10:50
食品の微生物制御（60）

休憩（10）

11:00

12:00
香気・異臭概論（60）

昼休憩（60）

午
後

13:00

14:30

食品工場の衛生管理の基本と異物
混入等のクレーム事例（90)
※外部講師から講演いただきます。

休憩（10）

14:40

15:40
グループ討議（60）

休憩（10）
15:50

16:10
閉会式（20）

16:10 17:00 自由質問、相談



【申し込み先】 〒732-0816

広島市南区比治山本町12‐70

広島県立総合技術研究所 食品工業技術センター

E-MAIL：skcgijutsu@pref.hiroshima.lg.jp

別紙の申込書に記入の上、令和８年５月18日（月）までに次の宛先に郵送又

は電子メールにて申し込んでください。

申し込み締め切り後に参加者を調整し、受講決定通知書をお送りします（５

月下旬頃）。

（頂いた個人情報は、本研修運営上の目的に限って使用します。）

申込方法

交通アクセスのご案内

その他

○ 持参物
筆記用具、認印（科目ごとに出席簿に押印していただきます）

○ 修了証書
所定科目の２/３以上に出席された方に修了証書をお渡しします。

○ クールビズのお願い
省エネ対策としてクールビズに取り組んでいます。軽装での研修参加を

よろしくお願いします。

○ 今後の研修予定
実習による研修を予定しています。詳細は、後日案内させていただきます。

食品工業技
術センター

なかひろ ひぐち

担当 技術支援部 中廣、樋口

Tel:082-251-7433 Fax:082-251-6087

なるべく公共交通機関でお越
しください。

公共交通
ＪＲ広島駅から、広島電鉄５

番線（比治山下経由広島港行）比
治山橋電停下車。徒歩５分。

自動車
国道２号線から比治山方面に

約500m。敷地内に駐車場があ
ります。


	スライド 1
	スライド 2
	スライド 3

